


Una pausa veloce ma gustosa.
A modo nostro. Tutto italiano.

Protagonisti di questo inserto,
nato dalla collaborazione
fra Gambero Rosso e Negroni,
sono quei luoghi,
siano essi localiveri e propri
o semplici banchi di strada,
che hanno fatto della qualità il loro
credo.

Una pausa, seppur rapida,
può trasformarsi in un momento
divera gioia se sotto gli occhi arrivano
un panino farcito a regola d'arte,
un supplì filante e gustoso,
un trancio di pizza croccante,
o un piatto di grandi salumi
accompagnato
da un buon bicchiere divino.
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Le schede dei locali premiati
sono evidenziate da un fondino bianco.
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Street Food. Testaccio e la tradizione tutta romana del ouinto
quarto. Tutto in una pizza, o meglio in una pizzeria. Che è
un microscopico angolo delle delizie, nato da una costola di
Sforno, noto locale sulla Tuscolana. Specialità della casa il
trapizzino, una sorta di mezzaluna di pizza bianca imbottita di
pollo ai peperoni, trippa, spezzatino alla picchiapò, baccalà,
polpette al sugo o coratella. Una specie di succulento panino
che è anche un omaggio ai piatti poveri della cucina capitolina.
Deliziose anche le pizze, 'cacio e pepe", aglio e olio, carbonara,
ma anche margherita, pomodoro e origano e bianca. E poi
arancini, supplì e patate fritte, per non farsi mancare niente.


