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ROME : Trapizzino, un nouveau cornet est né
le 23 juin 2014 11H08 | par François-Régis Gaudry

C’est l’enfant illégitime d’un tramezzino (le sandwich de pain de mie triangle) et de la pizza, inventé par Stefano Callegari. Soit 
une pâte à pizza bien épaisse, levée et alvéolée, taillée en triangle, chaude et croustillante et fourrée de garnitures à l’accent 
italien : tripes à la menthe, pollo alla cacciatora (poulet chasseur), stracciatella et anchois, morue alle puttanesca… La jeune 
romaine a déjà mordu dans cette nouvelle invention de la street food !

Trapizzino, Via Giovanni Branca 88,06-4341-9624, et piazzale Ponte Milvio 13,06-3322- 1964, Rome. 3,50 
euros le trapizzino. 
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